>

)

B
*

ug/&‘}

‘

)

\\y/
9)

R

>/

Y
(2 '
—

N
2

=N

)

ZO

NZ

—

X

S

i
o

N—x

A

pZ

o o
00

e

(RIS ZET

JAPAN & FUSION RESTAURANT LOUNGE

=
N

° &(@'s '
PN
)
)

f‘\\
('\
N
X9

o
’ oo

>
%

2
<>
WA :
=
IRY

=0
P~

295
9
)

k\
= o3

TN

%

GET
«
\
X
AN
%)

oS>
= o>
aﬂ(\’?\\'\\/
=
1

—
5
%)

)

‘@
o
RSN
N



LIEBE BINGER,

wir heiRen Sie herzlich willkommen in
unserem neuen Restaurant KAWAZEN -

dem Fluss des Zens.

Unser Name vereint die Kraft des flieRenden Wassers mit der Ruhe und
Klarheit der japanischen Philosophie. Wie ein Fluss, der verschiedene
Landschaften durchzieht,
verbindet unsere Kiiche die feine Prdzision Japans mit den aromati-

schen, lebendigen Einflissen SiUdostasiens zu einer harmonischen Fusion.

Direkt am Ufer des Rhein in Bingen am Rhein gelegen, genieRen Sie bei

uns einen einzigartigen Panoramablick auf das Rheintal und die umlie-
genden Weinberge. Diese besondere Lage inspiriert unsere Gerichte -

leicht, ausbalanciert und voller Charakter.

Im KAWAZEN flieRen Geschmacke und Aromen aus Hohen
& Tiefen, Erde & Wasser, Kulturen und Genuss
zusammen - klar, kraftvoll und im

vollkommenen Gleichgewicht.



SUPPEN Uun
1. MISO SUPPE °°F 5 o€ SpEISE" KLEINE JAPAS

Japanische Misosuppe, Seidentofu, Seetang 9

) EDAMAME F 6,50 €
und Lauchzwiebeln

Junge grine japanische Bohnen, mit Meersalz gedampft

2. MISO SAKE B8°P°F 6,00€

Japanische Misosuppe, blanchierter Lachs,
Seetang und Lauchzwiebeln

10. GYOZA (5 Stk . ) ALFK
Japanische gebratene Teigtaschen geflillt mit:

a) Gemise und Teriyaki Sauce 6,00 €
3 KAWA SOUP 80N 10, 00€ b) Hadhnchenfleisch und Unagi Sauce 6,90 €
Seafood Suppe mit Riesengarnelen, Lachs,
Lachs, Muscheln, saure Tamarind 11. EBI TEMPURA (3 Stk.) ABCFGK 5,90 €

Knusprige GroRgarnelen im Tempura Mantel mit
4. TOM KHA OASE ¢ Unagi Sauce und Aioli SoRe

Wirzige thaildandische Tom Kha Suppe,
frisches Gemise, Kokosmilch, Zitronengras,

Chili, Limetten, Koriander, wahlbar mit: 13. HACAO (5 STK) AFG&K

a. Gebackenem Tofu F 5,00€ Gedampfteasiatische Teigtaschen, serviertmit dunkler

b. Blanchiertem Hihnerfilet 6,00€ Teriyaki-Sauce:

c. Blanchierten GroRgarnelen BP0 6,50€ a. Tofu (vegetarisch) F 6,50 €
b. Garnelen 8° 7,50 €

SALATE

15. FRUHLINGSROLLE ACEFK (4 S TK . )
5. TROPISCHER GARTENSALAT PEFK Hausgemachte knusprige Reispapierrollen mit Krduter-

Frische Mango streifen mit Koriander, Minze, salat, geflllt mit:

Karotten, Chili, Erdniissen, Limetten, a) Gemiise, Shitake, Krauter, Tofu
Chili-Fisch-Dressing: mit Sojasauce 5,90 €
a. Tofu F 8,00 € b) Huhn, Gemiise, Shitake, Krauter - mit

b. Hihnerfleisch 9,50 € stiRsaurem Dipp serviert. 6,90 €
c. Garnelen B 13,50 €

17. GEMISCHTE VORSPEISEN PLATTE ABCFKE

Ein Variation aus unserem Vorspeisen:
Edamame, Frihlingsrolle, Ebi Tempura, Hakau

TATAR « flir 2 Personen 18,90 €

e jede weitere Person 7,50 €

7. LACHS-TATAR A2 CDFGK 12,00 €
Frisch geschnittener Lachs mit hausgemachter
Guacamole, Schnittlauch, Koriander, Sesamodl,
Kresse

8. TUNA TATAR A2 CDFGK 13,50 €
Frisch geschnittener Thunfisch mit Guacamole,
Schnittlauch, Koriander, Sesamdl, Kresse
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ASIAN BBQ

20. SALMON YAKI AcCEFK 23,90 €

Gegrillter Lachs mit hausgemachter KawaZen
Sauce, Wasabi Aioli - auf frischem Gemisen der

Saison und mit Sesamreis serviert i SUPPENKULTUR

30. PHO SOUP

Traditionelle Vietnamesische Suppe mit
Reisband nudeln in einer krdaftigen Rinder
Brihe . Unsere Pho Brihe wird tdglich frisch
angesetzt, fir 24 Stunden gekocht und an-
schlieBRend mit frischen Frihlingszwiebeln
und Koriander, Minze und weilRem Pfeffer ver-
feinert. Wahlweise mit:

21. TUNA OSAKA ACDEFK 26,90 €

Gegrillter Thunfisch mit hausgemachter KawaZen
Sauce, Wasabi Aioli auf frischem Gemisen der
Saison und mit Sesamreis serviert

22. SNOW FISH ACEFK 23,90 €

Zartes Butterfischfilet aus dem Teppanyaki Grill
auf frischem Gemisen der Saison und Seetang.

Verfeinert mit lieblicher Teriyaki a) Tofu ¥ 16,90 €
Reduktion & Wasabi Créme. Mit Sesamreis serviert b) Hahnchenbrustfilet 17,90 €
c) Rosé Rindfleisch 19,90 €

23. SHABBY CHICK ACEFK 21,90 €

BBQ Héhnchen Brustfilet mit hausgemachter
KawaZen Sauce, Wasabi Aioli auf frischem
Gemisen der Saison und mit Sesamreis serviert

24. ENTE IM WALD ACEFK 23,90 €

Rosé gegrilltes Barbarie-Entenbrustfilet
mit japanischer hausgemachter KawaZen
Sauce, Wasabi Aioli - auf frischem
Gemisen der Saison und Sesamreis.

25. VITAMIN SEA ABCDEFGH 31.90 €

Gegrilltes Seafood (Garnelen, Lachs,
Thunfisch,Butterfisch, Jacobsmuschel) mit
Teriyaki- & Aioli SoRe, frischem

Gemisen der Saison und Sesamreis serviert.

TATAKI

26. SALMON TATAKI BOWL ACEFK 21,90 €
Leicht flambiertes Lachsfilets & Bauchscheiben

in Sesammantel, serviert mit Wildkrdutersalat,
Edamame, Kawazen Reis.
Verfeinert mit Soja Limetten Dressing.

27. TUNA TATAKI BOWL ACEFK 23,90 €
Leicht flambierter Thunfischfilets in Sesamman-

tel, serviert mit Wildkrautersalat, Edamame, PHO SUPPE MIT GRILL
Kawazen Reis. Verfeinert mit Soja Limetten PUHNERBRUSTETHET
Dressing.




CURRY

N U D E L Nl(lJl.T-U R Curry (Ca Ri) sind Gerichte der siidostasiatischen
Kiche auf der Basis einer sdmigen Sauce mit
verschiedenen Gewiirzen & Zugaben von Fleisch, Fisch
oder Gemiise. Fir unseren Curry werden Kurkuma,
Koriander, Chilis, Ingwer, Kardamom, Sternanis,
Zitronengras, Zimt, Galanga, Korianderkérner,

40. UDON BOWL At cCFK
mit Unagi, Teriyaki Reduktion, Gemise der Saison,
Edamame, Lauch, Zwiebeln. Wahlweise mit:

a) Vegetarisch (Tofu) ¥ 15,90 € Limettenblidtter & Pfeffer zu einer Paste
b) Gegrillter Hdahnchenbrust At ¢PEFK 18,90 € verarbeitet & mit Kokosmilch aufgebriiht.
c) Gegrilltem Lachs At CEFK 21,90 €
d) Black Tiger Garnelen P 8K 22,90 €
e) BBQ Barbarie Ente Al CFK 23,50 € 45. RED CURRY © %%
Thai Curry mit frischem Gemiise der Saison, Wildkrduter-
salat und einer Zutat nach Wahl in Curry Kokos Softe mit
Kawazen Reis serviert. Wahlweise mit:
a) Tofu F X 17,90 €
b) Gegrilltem Hahnchen 19,90 €
c) Knusprige Tempura Ente X 24,90 €
d) Black Tiger Garnelen PBK 22,90 €
e) Gegrilltem Lachs 80X 21,90 €
\ f) Meeresfrichte X 29,90 €
|
46. SATE BOWL E &K
Indonesischer Saté-Curry mit Erdnusscreme, Kokosmilch,
frischem Gemiise der Saison.
- Serviert mit Krdutersalat, Kawazen Reis. Wahlweise mit:
. _—— a) Tofu Fk 17,90 €
BANDNUDELN AUS REIS UDONNUDELN AUS WEIZEN b) Gegrilltem Hdhnchen 19,90 €
c) Knusprige Tempura Ente X 23,90 €
d) Black Tiger Garnelen PBK 22,90 €
e) Gegrilltem Lachs 80X 21,90 €

41. PAD THAI At CcDPEK

Gebratene Thailandische Reisbandnudeln, Lauch,
SiRsaure Tamarinden SofRe, Erdniisse, Limette,
Koriander und Ei.

a) Tofu CEFK 17,50 €
b) Gegrillte Hahnchenbrust ¢ EFK 19,50 €
c) Black Tiger Garnele BCEFK 21,90 €
d) BBQ Lachs BCEFK 22,90 €
e) Rinderstreifen 22,50 €
f) A1l in (Original) B8CDEFK 31,90 €







MAKI (6STK.) NIGIRI (2STK.)

(, gerollte Sushi®) sind die bekannteste Form von Sushi. Nigiri Sushi besteht aus handgeformten Bdll-
Sie werden mit einer Bambus matte von Hand gerollt - da- chen von gesduertem Sushi-Reis, die mit einer
bei kann das Algenblatt ( Nori ) sowohl auRen ( Hoso-Maki, Scheibe rohem oder gegartem Fisch, Meeres-
Futo -Maki) als auch innen (Ura-Maki) sein. Gefiillt werden frichten oder anderen Zutaten belegt werden.

Maki mit gesduertem Reis, rohem Fisch und Gemiise. 70. SAKE B 5,50 €

Label Rouge Lachs filet

50. SAKE ° 5,00 €

Label Rouge Lachsfilet 71. MAGURO ® 5,90 €

Yellow Thunfischfilet
51. SAKE AVOCADO ° 5,90 €

Lachs und Avocado 72. ALBINO & 5,50 €
Butterfisch

52. SAKE NEGI ° 5,90 €

’ 59. UNAGI P KX 6,50 €

Lachs, Chili, Schnittlauch sall . Sesar 73. UNAGI B 6,50 €
Gegrillter Aal, Sesam, Unagi SoRe

53. TEKKA °B8 6,50 € 510. KAPPA K 4 90 €

Yellow Thunfischfilet Gurke, Sesam 74 EBI ° 5.50 €
Gedampfte Black Tiger Garnele

54. TEKKA NEGI B 6,50 € 511. AVOCADO X 4 90 € . .
Rohe Jakobsmuschel

55. EBI ° 6,00 € 512. OSHINKO 4,90 €

GroRe gedampfte Garnelen Eingelegter Rettich 7 AVOCADO 490 €

56. CALIFORNIA B 5,50 € 513. NEKIRO X 4,90 €

Surimi, Avocado Mango Sesam 78. INARI F 5,50 €
Japanische Tofutasche

57. MUTSU ° 5,90 € 514. INARI F 5,50 €

Butterfisch Japanische Tofutasche

58. MUTSU NEGI ° 5,90 €

Butterfisch & Schnittlauch FUTOMAKI (5STK.)

ABURI NIGIRI (2STK.)
Aburi Nigiri wird das Fischtopping kurz
flambiert und mit kreative Zutaten belegt.

80. SAKE ABURI ¢P° 7,90 €
Flambiertes Lachsfilet mit Rucola, Mayonnai-
se, auf schwarzem Klebreis

(,dicke Rolle“) ist eine
japanische Sushi-Art, die sich
durch ihre GréfRe und eine

TS P E | S E H reichhaltige Fiillung auszeichnet

ril 60. NEKIRO X 9,50 €
Lachs, Avocado, Gurke,
Frischkase

HAU
5US

81. MAGURO ABURI ¢P° 7,90 €
Flambiertes Thunfisch mit Rucola, Mayonnai-
61. EBI TEMPURA FUTO ¥ 9,50 € se, auf schwarzem Klebreis
Ebi Tempura (knusprige Garne-
len),Mango, Avocado, Schnitt-
lauch, Chill,

Aioli-Sauce, Unagi-Sauce

82. DRAGON ABURI BC¢F 7,90 €
Flambiertes Black Tiger, Garnelen mit Ruco-
la, Mayonnaise, auf schwarzem Klebreis

62. SAKE TEMPURA FUTO X 9,50 €
Gegrillter Lachsbauch, 83. HOTATEGAI ABURI ¢° 7,90 €

Avocado, Frischkdse, Gurke Flambierte Jakobsmuscheln,
eingelegte gelber Rettich schwarzer Reis, Chili Mayonnaise



CRUNCHY (6 STK.)

Knusprige und warme Sushi-Rollen. Seviert mit UnagisoRe

INSIDE OUT (8 STK.)

Serviert mit Aioli Unagi Cocktail SoRe oder TeriyakisoRe(Vegi) und Aioli.
90. ALASKADPGK 9,90 € 120. TORONTQ ¢ F¢GK1e 10,90 €
Lachs, Avocado, Sesam, Lachs, Avocado, Gurke und Frischkase

Fischrogen und Frischkdse
121. FUJI ROLLE ¢FcK1e 11,90 €

91. MAGURO P 6K 10,90 € Ebi Tempura, Avocado, Mango, Lauch, Chili

Yellow Thunfisch Filet, Gurke, Sesam

. N 122. ORCHIDEE ¢Fé&Kk1o 12,90 €
und Frischkase

Krebsfleisch mit jap. Mayo & Chili, Avocado, Gurke, Lauch

92. EBI BPEGK 9,90 €
Grofle gedampfte Garnelen, Avocado,
Sesam, Lauch und

123. ALASKA ROLLE ¢Ffcx1e 13,90 €
Surimi, Lachs, Unagi-Filet, Gurke und Frischkadse

124. NINJA ROLLE cFé&K1e 12,90 €
93. CALIFORNIA A26kK1e 9,90 € Thunfisch, Gurke, Lauch, Fischkase und Chili
Surimi, Avocado, Sesam,

Fischrogen und Frischkdse 125. TORI ROLLE ©F e« 11,390 €

Gegrilltes Hahnchenfilet, Gurke, Avocado und Frischkase
94. UNAGI P¢K 10,90 €

. . . 126. VEGGIE ¢Fe6ekie 10,90 €
Aal mit Gurke, Sesam und Frischkdse

Gurke, Avocado, griiner Spargel und Creme frafiche

95. TORI P¢©K 9,90 €
Gegrilltes Hahnchenfleisch, Gurke,
Sesam und Frischkdse , Unagi Sofie

127. CRISPY BUDDHA ¢Ffc6k1e 10,90 €
Tofu, Kirbis, Avocado und Frischkase

96. PAGODA ROLLE Fé&K 9,90 €
Tofu, Avocado, Lauch, Sesam, Aioli SPECIAL SIGANURE ROLLS (8 STK')

SoRe, Teriyaki SoRe Mit schwarzem Vollkornreis

97. VEGGIE ©X 8,90 € 105. DRAGON ¢ FckK1ie 19,90 €
Avocado, Gurke, Frischkise, Sesam Gefdllt mit Tempura Garnele, Avocado, ummantelt

mit flambiertem Aal-Filet, Seetangsalat, Chilipaste
"nUpTSpHSE" SPECIAL SIGANURE ROLLS (8 STK.)

& Unagi-SoRe
Mit schwarzem Vollkornreis

SUSI‘” 100. RAINBOW ¢ FGK1e 19,90 €

Surimi, Gurke, Frischkdse, Avocado, Sesam,
umwickelt mit Regenbogen aus Lachs, Thunfisch
und Butterfisch

106. KAWAZEN SPECIAL ¢FeK1e 19,90 €
Grilllachsbauch mit Frischkase, Rucola, Oshinko, um-

mantelt mit flambierten Jakobsmuscheln, Wasabi Aioli,

Daikon-Kresse, Seetangsalat

107. SURF & TURF ROLLE ¢FckK1e 19,90 €
L Y ROILILE €56 10 05 = mit Tempura Garnele, grinem Spargel ummantelt mit
) ’ Roastbeef, Creme, Daikon-Kresse, Lauch, Unagi-SoRe,
Surimi, Garnelen, Mango, Frischkase, Gurke, schwarzer Seetangsalat
Reis,umhillt mit flambiertem Lachs, Aioli-SoRe & Unagi-soRe
108. TUNA ME ON ¢FckKie 19,90 €

102. SALMON ON FIRE ¢FcK1e 19,90 €
Flambierter Lachs, gefiillt mit Tempura GroRRgarnele,
Mango, Gurke. Aloli-Sofe und Unagi Sauce, Sesam

Flambiertes Tuna-Tatar-Topping, gerollt mit Thunfisch-
filet, Paprika, Koriander, Avocado Creme, Daikon-Kres-
se, Seetangsalat

103. BABY BELLY ¢F6K16 19,90 € 109. FRUHLING IN KAWAZEN CFGK10 19,90 €

Gegrillter Lachsbauch Topping, Lachsfilet, Rucola, Paprika, Kiirbis, Oshinko Rettich, Ruccola, umhiilt mit

Frischkase, gelber Rettich, Sesam, Unagi & Aioli SoRe Avocado, vegan Ingwercréme, Seetangsalat

104. SAKURA CFcK1e 19,90 € 110. BUDDHA ROLLE cFexK1e 19,90 €

Lachs, Gurke, Kiirbis, Frischkdse, umhillt mit StiRe Tofu Mantel, Kirbis, Ruccola, Mango, vegan Lauch-

flambiertem Lachs, Unagi- und Aioli SoRe créme, Seetangsalat



HAUPTSPEISEN  new

SUSHI MENUS

M4 .

2x Nigiri

M2. POKEMON MENU PBF KN
Vorspeise 1x Miso Suppe
2x Nigiri
8x I.0 Alaska,

M3. TUNA ME ON MENU P BF KN
Vorspeise 1x Miso Suppe

2x Nigiri Thunfisch,
8x I.0 Maguro,

SUMO MENU P B FKN

Vorspeise 1x Miso Suppe

2X
6X

M5.

Nigiri Lachs, 2x Nigiri Maguro,
Maki Thunfisch, 8x I.0 Alaska

NINJA MENU P B FKN

Vorspeise 1x Miso Suppe

6X
2X

Crunchy Toronto, 6x Maki Lachs,
Nigiri Lachs, 4x Special Roll

Salmon On Fire

M6 .

RONIN MENU FUR 2 PERSON F 8068

Vorspeise 2x Miso Suppe
18x Maki (Lachs, Kappa, Thunfisch)

3%
2X
2X
6X

M7.

Vorspeise:
24x Maki

3%
2X
16
6X

M8.

Sashimi Lachs, 3x Sashimi Thunfisch,
Nigiri Lachs, 2x Nigiri Thunfisch,

Vorspeise:

Lachs,

M1. GEISHA MENU (vegetarisch) F¥

1x Miso Suppe
6x Maki Gurke & 6x Maki Avocado,
Inari, 8x I.0 Pagoda

29,90 €

32,90 €

63,90 €

GroRe Ebi Tempura, 8x Special Roll Baby Belly

Crunchy Toronto

SAMURAI MENU FUR 3 PERSON ABDFGc8)

Sashimi Lachs, 3x Sashimi Thunfisch,

Nigiri Thunfisch, 2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Ebi,

95,90 €

Edamame, 5x Gyoza,3x Ebi Tempura,
( Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke),

Stk. Special Roll Salmon On Fire und Sakura,

Crunchy Toronto

SHOGUN PARTY MENU FUR 4 PERSON ABDPFGBJ 125 99 €
Vorspeise:

Edamame, 5x Gyoza, 4x Ebi Tempura

4x Frihlingsrollen, 8x Sashimi Lachs und Thunfisch,
24x Maki (Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurken),

8x (Nigiri Lachs, Thunfisch, Garnelen, Butterfisch),
8x I.0 Alaska, 8x Special Rolls Frihling in Kawa-
zen, 8x Salmon On Fire, 6x Crunchy Orchidee &

6Xx

Crunchy Toronto

6x Maki
3x Sashimi

6x Maguro Maki,
3x Sashimi Maguro

25,90 €

28,90 €

31,90 €

Eier / D.
Mandeln / H2.
Farbstoffe / 2.

bis 10 Jahre
Crunchy Hdéhnchen,

Pommes,
sauce,

SASHIMI

sind rohe Filets, meistens von Fisch oder Meeresfriich-
ten, die in unterschiedliche Formen und Stdrke ge-
schnitten werden und mit Sojasauce, Wasabi und dekora-
tiven kleinen Beilagen zusammen verspeist werden. Fiir
gutes Sashimi sind insbesondere hochwertiger, frischer
Fisch unerldsslich eben so auch handwerkliches Kd&nnen
und Erfahrung des Sushimeisters.

200. LACHS SASHIMI (8 STK) ° 19,90 €
Label Rouge Lachsfilet

201. THUNFISCH (8 STK) ° 23,90 €
Yellow Thunfischfilet

202. SAMA (8 STK.) P° 21,90 €
Label Rouge Lachs & Yellow Fin Thunfischfilet

203. SASHIMI EXPERIENCE At cDPN1® 29,90 €

12 Stk: Label Rouge Lachsfilet, Thunfisch Filet, Butter-
fisch, Gropgarnelen, Hotategai (Jakobsmuscheln), Surimi

KINDERGERICHT 11,00 € EXTRAS
Kleine Ingwer Portion 1,00 €
Extra Wasabi 1,00 €
Susssauer - Reis Portion 3,00 €
Salatmix Pommes Portion 3,00 €
DESSERT
MOCHI EIS CREME FfK 8,90 €

ker / 5.

Reiskuchen, geflillt mit verschiedenen
Eissorten und Obst

LAVA CAKE PBFKN 8,90 €
Lauwarmer Chokoladenkuchen mit Mangoplreé,
frische Frichte

SESAM BALLCHEN X2 8,90 €
Knusprige Sesambdllchen mit
Azuki Bohnen-Fillung.

LUSATZSTOFFE UND ALLERGIEKARTE:

A. Glutenhaltiges Getreide / Al. Weizen / A2. Roggen / A3. Hafer / B. Krebstiere / C.
Fische / E. Erdnlsse / F. Sojabohnen / G. Milch / H. Schalenfrichte / HL.
Haselnlsse / J. Senf / K. Sesamsamen / M. Lupinen / N. Weichtiere 1.
Konservierungsstoffe / 3. Antioxidationsmittel / 4. Geschmacksverstar-
Stiungsmittel / 6. Azofarbstoffer / 7. Koffein / 8. Chininhaltig /
9. Taurin / 10. Krebsfleischimitat / vegetarisch



KAWAZEN
JAPAN & FUSION RESTAURANT LOUNGE
06721 703 47 91
WWW.PALAISBINGEN.COM




